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Az ,,Elelmiszeripari melléktermékek és hulladékokbél késziilt termékek
mindségellendrzése” c. fejezethez

Osszeallitotta: Dr. Szigeti Ferenc

14.5. Az élelmiszeripari melléktermékeket gyarté és hulladékokat feldolgoz6 iizemek
HACCP-rendszerek sajatossagai

Gyakorlati példaként a kukoricaliszt ¢€s kukoricaolaj-gyartas HACCP-rendszere
legfontosabb dokumentumainak kidolgozasat mutatjuk be. A kukoricaliszt-gyartas
folyamatdban a csiratlanitds, a csira eltavolitdisa a kukoricaliszt avasodasanak
megakadalyozdsa miatt Iényeges. Az eltavolitott kukoricacsirdbol préseléssel
kukoricaolajat allitanak eld. A kukoricaliszt-gyartds folyamataban a kukoricacsirabol
eléallitott  kukoricaolaj  élelmiszeripari  melléktermék. A  HACCP-rendszer
kidolgozasanak gyakorlati példdjaként elkészitjik a gyartas élelmiszerbiztonsagi
rendszerének kovetkez6 dokumentumait:

1. A kukoricaliszt gyartasi folyamatabréja (1. dbra)

2. A kukoricaolaj gyartasi folyamatabraja (2. dbra)

3. Veszélyelemzési adatlap: (1. tablazat) A kukoricadrlemény gyartdsi folyamatiban
a fizikai, kémiai €és biologiai veszélyek kiszlirése (A miveleti I€péseknél
megallapitott vesz€élyek azonositasa, veszélyek leirdsa, a veszélyforrds és
szabalyoz6 intézkedés meghatarozasa, a kockézati szint és CCP-k megéllapitasa)
Feliigyelet és igazolas: HACCP-terv, a HACCP-terv validalasa

4. Veszélyelemzési adatlap: (2. tablazat) A kukoricaolaj gyartasi folyamatdiban a
fizikai, kémiai ¢és biologiai veszélyek kiszlirése (A miveleti I€épéseknél
megallapitott vesz€lyek azonositasa, veszélyek leirdsa, a veszélyforrds ¢és
szabalyoz6 intézkedés meghatarozasa, a kockézati szint és CCP-k megéllapitasa)
4.1. Altaldnos veszélyek
4.2. Technologiai veszélyelemzés
4.3. Feliigyelet és igazolas

4.3.1. Feliigyeleti tevékenység a CCP-re- szabalyozas (HACCP-terv)
4.3.2. A HACCP-terv validalasa
4.3.3. Rendszer verifikalas
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1. tablazat: VESZELYELEMZESI ADATLAP
Az elemzés célja: Akukoricalrlemény gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és biologiai veszélyek kisz(irése

1.Veszélyelemzés — miikodés (CCP)
Sor- | Miveleti lépés Veszély N I Szabalyozé intézkedés Rockdzati szint Dontésifa
szam F/K/B Veszély leirdsa Veszély forrasa % s K 2. 3. ccp
1.1 kukorica atvétel Szaritobol el6z6 tarolo helyrdl Atvevé szemrevételezi a
BK Milfro’bdk (penészgombak), kel've_z_rékfzsség,. margas”tb'rrtszem arany beérkezd tételeket. A 1 3 3 | i CCP,
> toxinok ()l‘relulreten toxin kepzodes)”nem szabvénynak nem megfeleld
fémzarolt (rezisztens) vetomag kukorict nem veszi 4t.
K3, beton, iiveg, fa, papir, | S2dritobol el6zd tarold helyrdl Atvételi utasitas betartasa
F miianyag folia és Minden beérkezd tétel 1 1 1
foldszennyezddés mindsitése
sz?nﬁyezrettr szdllito'auz:é (pl szalmat, Tiszta raktert szallitdauto
K Kukorica ) biizat szdllitott megeldzden) eléirasa, minden beszallitd 7 2 2
keresztszennyezése eszkdz szemrevételes
ellendrzése
termeld teriiletrdl beépiilés Talajvizsgalatok eldirasa
(termeltetési szerzddésekben),
K Nehézfémek Sajat mérés 1 2 2
szabadpiaci beszerzésnél
bevizsgalas kérés
génmanipulalt vetomag felhasznalas GMO mentes vetémag eléirdsa
(termeltetési szerzddésekben)
B GMO . 1 1 1
GMO vizsgalat bekérése
(szabadpiaci vasarlasnal)
) Eii-1 varakozasi id6 nem telt le Silokban ,pihentetés”
K Szermaradvinnyal Nem engedélyezett szerek alkalmazasa | Permetezési naplé bemutatasa 1 3 3 CCP,
szennyezett alapanyag I -
K/B Allergén anyag keveredés/ | K2 elemzési dokumentdcio tartalmazza az allergén-elemzéseket
szennyezés
1.2. | Garatba 6ntés . L Garat takaritdsa, betarolds utan
B Penészgombdk, toxinok garat zugaiba megakadt erjedésnek a silkezeld dltal. Silo és 1 1 1
indul6 kukorica garattakaritdsi naploban
L, . L, Silokezelési utasitas Felvono
B Mikrbik felszaporoddsa Csapadesz hullik a garatba”, erJede§ aljzat szivattyiizds Silé és 2 I 2
indul meg a garat felett a tet6 nem zar garattakaritisi naplo
K& és beton garat el6tti térrdl — szallitojarmiirol Garat el6tti tér tisztantartasa
F D s sepréssel. A garat le legyen 2 2 4 I I -
foldszennyezddés . - Alier
zarva, ha nincs beszallitas.




1. tablazat folytatasa : VESZELYELEMZES| ADATLAP

Az elemzés célja: Akukoricalrlemény gyartési folyamataban a fizikai, kémiai és biologiai veszélyek kisz(irése

Sor- Kockdzati szint Dontési fa
P Miiveleti lépés Veszély Veszély leirdsa Veszély forrasa Szabdlyozo intézkedés ccp
Szam F/K/B V S K 2. 3.
1.3. | Halmaztisztitas « Keveredés (gyommag, Rossz gépbeallitas Ufemb,e ,hcflyezes sordn ; ; ;
biiza) gépbedllitis
Rosta eldugul tort szemet nem Rosta tisztitas megfeleldség
K/B Szemne?l kise:’bb dolgokat valasztja le. ellen6rzés 7 2 2
nem valasztja le
2. Siléba tarolas
2.1. | Siléba tarolas Erjedés Iép fel, bemelegszik a kukorica | Megfelel6 viztartalom a
B Mikrobdk felszaporoddsa betéarolasnal, Héfok ellendrzés/ 1 2 2
forgatas a sildban
. keriil a kukoricaba Rédler falarol Rédler ellendrzése karbantartasi
F Fém e g 1 1 1
utasitas alapjan
2.2. | Siloban tarolt F/B Por, mikroba keriil be a Szennyezett hiité-leveg6 keriil a siloba | Karbantartdsok soran a 1 1 1
kukorica hiitése siloba befuvatasra porsziirdk tisztitasa, ellendrzése
3. El6készités
3.1. | Siloteleprdl athtzatas F Fém keriilhet a kukoricaba Rédler falarol Rédler ellendrzése karbantartasi 1 1 1
utasitas alapjan
B Mikrobék felszaporoddsa Sunal'a'tc? lassitoknal feltapadas, és Takaritas. Eves karbantartés 1 2 2
bekeriilés a rendszerbe
3.2. | Vaskivalasztas v 5 d Nem veszi ki a fémet, a magnesrdl a Maégnes tisztitasa, Takaritasi
F asszenpyezodes marad d | v korica lesodorja a feltapadt vasat, naploban igazolt médon 1 1 1
tételben Sy e
nem megfeleld takaritds
3.3. Halma%tlszt{tzirs Szemnél kisebb dolgokat Rf)Sta e?ldugul, tort szemet nem Folyz%m?tos anya{gkljovetel
(nagysag, fajsuly) K/B o vélasztja le Rostak és szeparatorok 1 1 1
nem valasztja el P s
: ellendrzése, tisztitasa.
3.4. | Kékivalasztas . Py Rossz bedllitas esetén nem vélasztja le | Miiszakvezetdi munkautasitis
F kdszennyezédés . AP 1 1 1
akovet szerinti gépbeallitas
Viz minéség PRP-ben feliigyelt
3.5. | Nedvesités (18% Magas viztartalom miatt Tul sok vizet ad a termékhez Bejove kukorica
K o p , L 1 1 1
alatt) erjedés indulhat be nedvességtartalmanak mérése
3.6. P1hentete§ B Erjedés indul be 8 oran t}lh tarolas esetén (pl. Musgakveze;toz utcfsztgs 1 1 1
(max. 8 ora) ’ 4ramsziinet) Erzékszervi ellendrzés
3.7. | Uténedvesités Magas viztartalom miatt Tul sok vizet ad a termékhez Bejove kukorica
K o p , L 1 1 1
erjedés indulhat be nedvességtartalmanak mérése
3.8. | Pihentetés B Erjedés indul be %O percen tuli tarolas esetén (pl. Musgakveze;toz utcfsztgs 1 1 1
(max. 20 perc) ’ aramsziinet) Erzékszervi ellendrzés




1. tablazat folytatasa : VESZELYELEMZESI ADATLAP

Az elemzés célja: Akukoricalrlemény gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és biologiai veszélyek kisz(irése

Sor- . L, ; I ; ; ; L., ; Kockadzati szint Dontési fa
szim Miiveleti lépés Veszély Veszély leirdsa Veszély forrasa Szabdlyozo intézkedés
F/K/B v | s ]k 2 | 3] ccp
4. Csiratlanitas
4.1 | Vaskivalasztas Vasszennvezédés marad Nem veszi ki a fémet, a magnesrdl a Maégnes tisztitasa, Takaritasi
F t'atsibe yezodes marad d | pykorica lesodorja a feltapadt vasat, naploban igazolt modon 1 1 1
cletben nem megfeleld takaritds
4.2. | Csiratlanitas B Mikrobék és toxinjaik Kukoricaszem feliiletén rajta marad a Csua'tylan,ltas folyama}os ) 1 1 1
korpa ellendrzése, szemrevételezéssel
4.3. Nag)flsdg syze;in.ti ) F szita szivet szitabol anyagkivalas Szitak ellendrzése 1 1 1
osztdlyozas (szita
4.4. i\;c;iy’fggv Cei‘;o_ggéigsly F fizikai szennyezédés nyitott a rendszer Szitara engedjiik, kivalasztasra 1 1 1
4.5. Nag)fsdg syzerin.ti F szita szivet szitabol anyagkivalas Szitak ellendrzése 1 1 1
osztalyozas (szita 1)
4.6. | HG késztermék } nincs veszél
ellendrzés Y
47. | Gy arz:'aslgozz nincs veszély B ) - - - - - -
ellendrzés
4.8. | Végellendrzés nincs veszély - - _ _ _ } } }
4.9. | Gyartaskozi dara
puffer tartalyos (12, - nincs veszély
13) tarolasa
5. Orlés
5.1 | Vaskivalasztas v 5 d Nem veszi ki a fémet, a magnesrol a Magnes takaritasa a Takaritasi
F téﬁ;;i:ny ezodes marada\ yykorica lesodorja a feltapadt vasat, napléban igazolt modon 1 1 1
nem megfeleld takaritds
5.2. | Apritas (hengerszék)
- nincs veszély
5.3. Nag)fsdg fzei‘ii1ti . F Seita szivet szitabol anyagkivalas Szitak ellendrzése 1 1 1
osztalyozas (II. szita)
>4 Gyart”a Sk,OZl nincs veszély B ) - - - - - -
ellenérzés
5.5. | Végellendrzés nincs veszély - - _ _ _ } } }
6. Készterméktarolas
6.1. Kyész}ennék tartalyos OB Mikroba felszaporodds, Tultarolas Ke::sztenne::k étmf:neti té{olés. J J )
tarolas avasodds Késztermék tartalynaplo
6.2. | Omlesztett kitarolas , Yy Nem a megfelelé tartalybol tortént a Ellenminta vétel
tranzit tartalybol F Termék keveredés behuzatas 1 1 B




6.3.

Ellenminta vétel

- nincs veszély

zsakok eltavolitasa

6.4. | Gépi kiszerelés F Termék keveredés Nemy a myegfelelo tartalybol tortént a Klrcsomag,olas utyas1tas ) 1 _
behiizatds Késztermék tartalynapld
6.5. | Raklapos termék Fizikai szennyezédés Hulldmpapir a raklapon és a
kiszallitasa F Szennyezés Fa raklap miatt zsak kiszakadasa tetején. Kiszallitaskor sértilt 1 -

2. Feliigyelet és igazolas

1. tablazat folytatasa : VESZELYELEMZESI| ADATLAP

Az elemzés célja: Akukoricalrlemény gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és biologiai veszélyek kisz(irése

2.1. HACCP terv
Veszély Szabdlyzds Kritikus hatarérték Feliigyelet Javito és megeldzd intézkedés
SSZ. leirasa i Paraméter Erték Eljards (hivatkozds) Gyakorisdg Felelos Feljegyzés Feladat Felelos Feljegyzés
](ZZZZIZ A squvdny nak nem Anyagawételi min. iranyitasi | Szdraz kukorica . . Minéségir. .
ccp, , . megfelel6 kukoricat | Mikrobak utasitds szerinti silonkent ,, . . Tétel visszautasitasa . MEQO ell. naplo
gombak), toxin . gy L ellendr min.e ll. naplo ellendr
i visszautasitasa atvétel
szennyezdodés
ccp, Nb'vényvédo"—r Termﬁltf‘tésim o Szermarady Permetezrési naplo Els6 f‘é{e{ Ir(ukorl't"ca  Nyilatkozat” Tétel visszautasitds Min.o';ségir.. Nenz n?egf'elelo"ségi
szer maradvany | szerzodés eléirasai bemutatdsa beszallitaskor | atvevd ellendr jelentés
2.2.HACCP terv validadlasa
Sorszdam \Igazolo eljards Gyakorisiga Felelos Nyilvantartisa Teenddk eltérés esetén
Késztermék mikrobiolégiai bevizsgdldsa Szennyezd pont behatarolasa, helyesbito tevékenység
ccp, meghatarozasa (Eu-03). Szabalyozas feliilvizsgalata
Késztermék teljeskérii toxin bevizsgdlata Szennyezd pont behatarolasa, helyesbito tevékenység
meghatarozasa (Eu-03).
ccP Fiiggetlen laboratoriumi Tétel zarolasa (Eu-03), HACCP team soron kiviili
? vizsgalat osszehivasa, elemzés/dontés




2. téblizat : VESZELYELEMZES| ADATLAP

Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és bioldgiai veszélyek kisziirése

1.1. Altalanos veszélyek

ssz(:il;n Miiveleti 1épés V:;jlzgg Veszély leirasa Veszély forrasa Szabalyoz6 intézkedés 5“1(&:“ SZHIIE D20ntes13fa CCP
1. Mindazok a dolgozo egészségiigyi
miiveletek, ahol a alkalmatlansaga, nem
dolgozo a nyitott megfeleld kézmosas esetén
allapotban lévo vagy a kézmosas
késztermékkel elmaradasakor, o,
kapcsolatba . . v 2z az elkiilonitett - Higieniaiés
keriilhet B mikrobdkkal fertdzddés hah lat takaritdsi 1 2 2 - -
eriilhe ruhahaszndlatra g
. e utasitas
vonatkozo eldirasok be
nem tartasa, egyéb
személyi higiénés
eldirasok be nem
tartasabol
tisztito-, fertotlenitoszer
maradvany, kézapolo szere
K vegyi anyagokkal és egyéb atvitt kémiai Higiéniai és takaritasi 1 5 5 _ _
szennyezodeés anyagok nem megfelelé utasitas
kézmosas esetén vagy a
kézmosas elmaradasakor
Fo |fiikai an%/;gokkal fg{la’:;fzy‘;’"a:ffg Higiéniai és takaritési N ]
szennyezodes darabok, stb. utasitas
2 Mindazok a tisztitas-fertotlenités
miiveletek, ahol a elmaradasa, a tisztitds-
gépi berendezések/ B milrobékkal fertszédés fertotlenités hatasfoka Higiéniai és takaritasi 1 5 5 _ _
csomagolo : nem megfelelo (zart utasitas
anyagok a rendszer bontdsa esetén,
termékkel pl. karbantartds)
kozvetleniil - fémdarabkak, kisebb
érintkezhetnek alkatrészek, csavarok, a
gépekrol, berendezésekrol
szarmazo egyéb
F fizikai anyagokkal anyagdarabkak, szilankok | Higiéniai és takaritdsi 1 2 3 N I
szennyezodeés — a dolgozo utasitas

figyelmetlensége, nem
megfeleloen karbantartott
gépek , berendezések
hasznalata




Nem élelmiszer ipari - Kioldodasra
mindségii gépek/ vonatkozo
. csomagoloanyag. Vegyi gyartoi
K veeyt an){;gokkal anyag kioldodas a nyilatkozatok/ | 1 2 2 - -
szennyezodes termékkel érintkezé igazolasok
feliiletekbol bekeérése
- (193504/EK)
3 Vizhasznalat nem megfelelé mindségii - Higiéniai
viz, nem megfeleloen utasitas
B mikrobdkkal fertéz6dés sz’erelt cysorhal'orzat (pl. /vzzhasznalfztr 1 5 5 _ .
légbeszivok hianya), a vonatkozo
csotores, helyteleniil eloirasok
elvégzett javitasi munkak betartiasa /
2. tdbldzat folytatdsa: VESZELYELEMZESI ADATLAP
Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamatiban a fizikai, kémiai és biologiai veszélyek kisziirése
- aly* Kockazati szint Dontési f:
So'r Miiveleti 1épés Veszély Veszély leirasa Veszély forrasa Szabalyoz6 intézkedés ockazati szin ontest 1a CCP
SZAm F/K/B v S K 2. 3.
4 Ttszfttasz,- - B mikrobak tilélése nem"megrfe,le.lo tzsztztarsz'— nglrer,nal és takaritasi 1 3 3 I CCP1
fertotlenitési fertotlenitési technologia | utasitas
tevékenység nem megfelelo tisztasagui,
illetve nem megfelelé
B | mikrobdkkal fertézédés eszkizok (pl. fekete/fehér | Higiéniai & takaritési 1| 2] 2 - -
keveredése.) hasznalata, | utasitas
szakositatlan
eszkozhasznalat
az iizemelés soran a
feliiletekre keriil kémiai .
P - Tisztitasi-
szennyezodések ol
. . , fertotlenitési
vegyi és fizikai visszamaradasa , tevékenvséare
K/F anyagokkal elégtelen hatasfoku vonatk 0); O,g 1 2 2 - -
szennyezodés tisztitas, tisztito-, elbirdsok
fertotlenitoszer .
, . betartasa /
maradvanyok — elégtelen
oblitése




1.2.

Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamatiban a fizikai, kemiai és biologiai veszélyek kisziirése

Technoldgiai veszélyelemzés

2. téblizat : VESZELYELEMZES| ADATLAP

So'r- Miiveleti 1épés Veszély* Veszély leirasa Veszély forrasa Szabalyoz6 intézkedés Kockazad szint Déntési fa CCP
szdm F/K/B V]IS T[K 2. (3. ] 4
K Magas savfok Avas alapanyag beérkezés Csira atvételi ellendrzés 2 2 3 N N CcCr2
Mikrobak Szennyezett alapanyag beérkezés . Kii is,(s beszdllitds
; : esetén
BK g));:?;; Egombak), Mibizonylat 1 2 2
bekérése
Rossz bedllitas/ telitettség esetén - Kdkivalaszté
F Kb s Zennyez(’idés nem Vélasztja le a kovet beallitas, 1 2 2 - - -
ellenorzése (Tu)
szennyezett szallitdauto (pl. buzat - Tiszta rakterii
szallitott megel6zden) szdllitéautd
Csira atvétel, K/B Allergén anyag eldirasa, minden 1 2 2 - - -
1. betérolas a keveredés/ szennyezés beszallito eszkiz
tartalyba szemrevételes
(kékivalasztas) ellendrzése
termelo teriiletrdl beépiilés - Kiilsé
K | Nehézfémek beszallitohtdl 1| 2| 2 - - -
Miibizonylat
bekérése
génmanipulalt vetémag - Kiilsé
3 |loMo felhasznalds beszallitoktol 112 2 I N
Nyilatkozat/Miibi
zonylat bekérése
Rossz beallitas/ telitettség esetén - Kdkivalaszté
F K& szennyez6dés nem valasztja le a kovet bedllitds, 1 2 2 - - -
ellenorzése (Tu)




2. téblizat folytatdsa: VESZELYELEMZES| ADATLAP

Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamatiban a fizikai, kémiai és biologiai veszélyek kisziirése

- Cly* Kockizati szint Déntési f
Sorr Miiveleti 1épés Veszély Veszély leirasa Veszély forrasa Szabalyoz6 intézkedés o¢kazati szin ontest 1a CCP
szdm F/K/B VIS[K]|[1]2]3]a

Serleges vondval
2. torténo feladas a - Nincs veszély - - - - - - -
hengerszékhez
Vas . Con s s . . -y
3. |detektélas/kivilaszt | F | Vas szennyezodés Csmagnes (elitodés miatt nem = | Magnes milszakonkénti 122 -]-]-]-
. P megfeleld hatékonysagu mitkodés | ellendrzése
as (csémagnesek)
4. Hengerlés - Nincs veszély - - - - - - -
Meérlegelés,
5. puffer tartalyba - Nincs veszély - - - - - - -
athuzatas
6. Eg?géci‘éaclisl 5oy F | Mikrobdk ilélése 64 °C alatti kondiciondlis L2 2] -]-1]-]-
7. Préselés (csigas) K Asvanyi (,),laj, Kenbolajbol, kenézsirbol Elehszerlparl kendzsirok 1 2 2
szennyezOdés alkalmazasa
Iszap/olaj
8. szétvalasztas, - Nincs veszély - - - - - - -
elésziirés
9 Vibroszitis szirés F F1z1,ka1 szennyezodesek Nem m,egfelelo szlirés (eltdmodés/ Tecl'ln(')loglalwuta’snas 1 3 3 I I CCP3
tovabbengedése szakadas) szerinti ellendrzés
Futott keverd
10. tartalyba athuzatas - Nincs veszély - - - - - - -
(70-80 °C), tarolas
1. Poliroz6 sziirés F Fm,kal szennyezodesek Ne'zm megfe}elo szlirés (eltomodés, Tecl'ln(')loglalwuta’snas 1 3 |3 I I CCP4
tovabbengedése szitaszakadas) szerinti ellendrzés
12. Mmt:jveFel, min. - Nincs veszély - - - - - - -
ellenérzés
13. Kes,zterme,k , - Nincs veszély - - - - - - -
tartalyos tarolas




2. tablizat folytatdsa : VESZELYELEMZES| ADATLAP
Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és bioldgiai veszélyek kisziirése

So'r- Miiveleti 1épés Veszély* Veszély leirasa Veszély forrasa Szabalyoz6 intézkedés Kockazad szint Déntési fa CCP
szam F/K/B v S K 2. 3.
Engedélyezett ill. Mindségi
K Kioldodas Kérpiai szennyejzé anyagokg Bizonyitvénnyal rendelkez6 1 5 5 ) )
zar6kupakban, illetve anyagaban csomagoloanyag
Gongyoleg _ _ fe]'hasznél'lésa
14. beérkezés. atvétel Kémiai szennyez6- Nem élelmiszeripari Mindségi
’ K anyagok jelenléte mindségii a flakkon Bizonyitvannyal rendelkezd 1 2 2
csomagoloanyag
F Sériil/koszos iiveg, Szermyezett csomagolsanyag Atvételi ellenOrzési utasitas 1 2 2
illetve zarokupak szerinti ellen6rzés
F/B Kornyezeti por, rovar Sériilt csomagold folia miatti 1 b b ) )
1. Toltdgépre feladds szennyez6dés kornyezeti szennyezodés
vizudlis ellen. F Fizikai szennyezddés Sériilt csomagoloanyag, Vonal takaritas, 5 5 3 N I CCP5
livegtorés a toltd soron Uvegtorés esemény vezetés
. F Kl}pakforgécs, eé;ye::b I\,Tem,merzgfé.le'llé Palacld lfupak Technologiai utasités 1 5 5 ) )
16. Gépi t6ltés/ cimkézés szilard szennyez6dés tarolas és toltégép kezelés
(tomeg ellendrzés) B Szavatossagi id6n tili Hibas datum keriil a csomagolasra | Technoldgiai utasitas pontos 1 > > . .
fogyasztas betartasa
17 Egységrakat képzés, F Hatarérték feletti Mindség megdrzési idén tali Készletlista havi ellen6rzése 1 5 5 ) )
) tarolas peroxidszam tarolas. FIFO elv be nem tartasa (4 hénapon tul
18. | Arukiadas/ kiszallitas - Nincs veszély - - - - -

: Kémiai, B: Biologiai, F': Fizikai veszély




2. Feliigyelet és igazolas

Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és bioldgiai veszélyek kisziirése

2. téblizat folytatdsa: VESZELYELEMZES| ADATLAP

2.1. Feliigyeleti tevékenység a CCP-re - szabdlyozas (HACCP tery)

Kritikus hatarérték Feliigyelet Javit6 és megel6z6 intézkedés
Veszély neve . Eljaras
Ssz Miivelet Paraméter Erték (hivatkozds) Gyakorisag FelelSs Feljegyzés Feladat Felel6s Feljegyzés
iy Fizikai . . , Nem lehet | Tisztasag vizualis . , Miszak L . M uszalf e tCI, Termelés Takaritasi
CCPy | Takaritds | sgennyeziddésere tisztasig o P Miszakonként ) ) Takaritasi napld felfiggesztése, ismételt P .
. i kifogasolt ellenSrzése atvevd > , vezetd naplé
tovdbbengedése takaritds elrendelése
ccP2 | O Mg canfok Savfok 4 mg Csira 4tvétel Minden tétel | Min.cllengr | MErCs eredmény Térel dtvéeel Mpo | Mérés eny.
atvétel > KOH/g nyilvantarté naplé felfiggesztése naplé
Vibro | Fizikai Nyomés érték 2 brinként El6zG cllenbracs 6ta | pomeies | Miszak-
CCP3 szitas sgennyezddések Szita nyomas | 50-200 bar yoras Gépkezel6 Miszaknaplé gyartott termék djra P .
o Py p cllenérzése . vezetd naplé
szlrés tovdbbengedése szlrése
P Fizikai P R El6z6 ellenérzés 6ta . .
lir . . y k 2 k . . . , . P ! Miszak-
CCP4 Po rozo szennyeddések Szita nyomas | 50-200 bar Ny omas erte orankent Gépkezel6 Miszaknaplé gyartott termék djra Tcrmc”cs Hsza
sziirés L p cllenérzése Y vezetd naplé
tovdbbengedése szirése
Uveg N Szennyezett {iveg C i
, szennyez6dé cm is viguali - ; ) . somagolas-
CCP5 Toltés Uveg szennyezddés ! megenged Fclrakai Vl,ZuahS Minden darabos Gépkezel6 , ngme%golas . levétele a sorrol Tcrmc{cs arukiadas
; - S ott ellenérzése arukiadas naplé vezetd napl

Uveg térés

ToltSsor takaritasa




2.2. HACCP terv validalasa

2. tabldzat folytatdsa: VESZELYELEMZESI ADATLAP
Az elemzés célja: A kukoricaolaj gyartasi folyamataban a fizikai, kémiai és bioldgiai veszélyek kisziirése

Sorszim Igazolé eljaras

Gyakorisaga Felel6s

Nyilvantartasa

Teendok eltérés esetén

CCP, Késztermék mikrobioldgiai bevizsgalasa

3 évente iigyvezetd igazgatod

konyv

akkreditalt Vizsgalati jegyz6- | Szennyezd pont behataroldsa, helyesbitd tevékenység

meghatarozasa. Szabalyozas feliilvizsgalata

Késztermék teljeskorti kémiai

Uzem induldskor minden

. . . ligyvezetd igazgato
késztermek tartaly 24 8478

konyv

akkreditalt Vizsgalati jegyz0-

Nem megfeleloség kockazat-értékelése. Késztermék
zarolasa. Helyesbit6 intézkedések meghatarozasa (pl.

CCP2 s . . g . AR ,
bevizsgalasa 1 e 12 tétel visszahivas, szabalyozas modositasa, dolgozok
Folyamatos mikddést g e . s
o . - , akkreditalt Vizsgalati jegyz6- | képzése stb.)
kovetéen havonta egy iigyvezetd igazgatod Kon
késztermék tartaly onyv
CCP3-CCP4 Keszterm,e':krtlszta'sag ,(fIZ]kal Havonta egy,kesztermek figyvezetd igazgatd alfkredltalt Vizsgalati jegyz0-
szennyez6dés ) vizsgalata tartaly konyv
CCP5 Csomagolis-rukiadas naplé cl5irds szerint 5 évente lgyvezetd igazgatod Napl6 igazolasa Dolgozok ismételt oktatasa

vezetésének ellenGrzése

2.3. Rendszer verifikalas

Igazol6 eljiris Gyakorisaga Végzi Nyilvantartasa Teenddk eltérés esetén
A rendszer mitkidésének ellendrzése évente HACCP vezeté jegyz6konyv Intézkedési terv
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